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	CONCURSO DE RECEITAS

	CATEGORIA RESTAURANTES


	NOME DO RESTAURANTE:
	digite aqui

	TELEFONE PARA CONTACTO:
	digite aqui

	EMAIL PARA CONTACTO:
	digite aqui

	NOME DO CHEFE:
	digite aqui


	NOME DO PRATO A CONCURSO

	digite aqui



O participante deste concurso garante ser o detentor de todos os direitos de autor e conexos associados à receita constante da ficha técnica submetida. Nessa qualidade, o participante cede os seus direitos de autor, bem como quaisquer outros direitos eventualmente existentes, para que o Recheio Cash & Carry e o Conselho Norueguês da Pesca - NSC possam utilizar livremente e para os fins que entenderem convenientes, sem que lhe possa ser exigida qualquer contrapartida, a título de remuneração, compensação ou outro, não lhe sendo imputável qualquer tipo de responsabilidade por esse facto.

O participante responsabiliza‐se perante o  Recheio Cash & Carry e o Conselho Norueguês da Pesca - NSC, bem como, perante quaisquer terceiros por todos os eventuais danos causados pela divulgação da sua receita.

A participação neste concurso pressupõe a plena aceitação do presente regulamento, com as alterações que, a qualquer momento venham a ser introduzidas pela Recheio Cash & Carry e o Conselho Norueguês da Pesca - NSC, bem como a aceitação dos resultados do mesmo e de todas as decisões, em especial do Júri, sem possibilidade de reclamação, sendo sempre e em qualquer circunstância inquestionáveis e definitivas.
	LISTA DE INGREDIENTES

	LISTA DE INGREDIENTES
	QUANTIDADE NA RECEITA
	PREÇO €

(UN / KG / LT)
	CUSTO DA RECEITA €

	Bacalhau Seco Salgado da Noruega
	0,300
	KG
	20,00 €
	KG
	6,00 €
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	MÉTODO DE CONFECÇÃO

	digite aqui



	EMPRATAMENTO


[image: image2.png]


Envio de 1 fotografia do prato finalizado inscrito no concurso. A fotografia deve ser feita preferencialmente em fundo neutro de forma a deixar apenas o prato em evidência.
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